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Un estudio indica que el precio es
clave a la hora de comprar pescado

El mismo informe detecta la falta de comunicacion del sector con el consumidor » Una guia propone
el control de la temperatura y la formacion de los profesionales para combatir el anisakisz»
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Un estudio indica que el precio
es clave para comprar pescado

» El informe de Aecoc desvela que los mas jovenes son reticentes a incorporarlo a su dieta

M.A.N.

dr viveiro@elprogreso.es

VIVEIRO. El consumo y la comer-
cializacién centraron el arranque
de las vigésimo cuartas Jornadas
de Pesca de Celeiro, organizadas
por la cofradia de pescadores y
la OPP Puerto de Celeiro. La con-
sultora Marta Munné, de Aecoc,
expuso datos sobre hibitos de
compra y consumo de pescado. El
22% de los consumidores cree que
compra mas, pero adquiere me-
nos cantidad al subir el precio. E1
19% reconoce que adquiere menos.
El precio es un factor clave, pero
también influye el miedo al anisa-
kis —(22%), cuarto motivo—.

El estudio constata que las cos-
tumbres estin cambiando, debido
a la falta de tiempo, lo que lleva
a realizar toda la compra en un
mismo lugar. En este sentido,
los supermercados aportan como
ventajas la cercania, rapidez y
amplitud de horarios. El consu-
midor compra una vez a la sema-
na, sobre todo en hipermercados
(65%), pescaderias tradicionales
(32%) y online (3%). Demanda mas
horario y apertura mas dias de la
semana. El 17% prefiere encargar
el producto por teléfono para re-
cogerlo cuando quiera, el 23% va-
lora que le limpien el pescado y el
67%opta por el pescado fresco y en
mostrador de venta asistida.

La mitad (47%) de lo adquirido
se consume en el dia, el 34% al dia
siguiente y el 20% en dias poste-
riores. E176% de los consumidores

congelan todo o parte, sobre todo
por miedo al anisakis (40%) y para
garantizar que esté en 6ptimas
condiciones cuando lo consuma.
El pescado se toma dos o tres veces
POI semana, aunque existe desco-
nocimiento sobre como preparar-

e

Falta comunicacion
por parte del sector y el
consumidor penaliza el
impacto ambiental a la
hora de comprar

Asistentes al simposio pesquero de Celeiro. J.M.PALEO

lo. Esto lleva a adquirir especies
como merluza, que es ficil de
cocinar; dorada, que tiene sabor;
salmén o sardina, con aporte de
omega 3; y bacalao, por tradicion
al tener recetas.

Aecoc también apunta la nece-
sidad de acercar el producto a los
nifios, futuros consumidores, yla
tendencia al alza del sushi. E145%
lo toma una vez al mes en formato
refrigerado, el 31% lo adquiere en
hosteleria y el 30% lo consume en
un local de restauracién. Marta
Munné reconoce falta comunica-
cién por parte del sector pesque-

1o, que el consumidor penaliza el
impacto ambiental y los jévenes
son mas reticentes a incorporar el
pescado a su dieta.

Elresponsable de Comprasloca-
les de Carrefour, Angel Adrados,
hablé de la aplicacién del bloc-
kchain para gestionar la trazabili-
dad del producto con certificacién
y aportando valor. El fin «para
comer mejor» es incrementar los
estandares de calidad, innovaren
trazabilidad, como ejemplo situé
el sello parala merluza en Calidad
y Origen, y trabajar para eliminar
sustancias controvertidas.

Homenaje

Reconocimiento sorpresa al
armador burelés José Valle

La organizacién del foro de Celeiro
brindé por sorpresa un homenaje
al armador burelés José Valle Fra-
ga, un incombustible del sector
y asiduo a las jornadas, presen-
cia que reconocen por ¢contribuir
moitos anos a alcanzar os obxec-
tivos» de continuidad y sosteni-

sector, indicé Jestis Lourido.
Valle consideré que «os pesca-
dores somos pouco recofiecidos e
a pesca pasa por un momento moi
critico, péfiennos un montén de
trabas. Gustariame que 0s novos
quedaran mellor e digo que hai
que coidar o ambiente, pero con

Domingo Rey, Jesiis Lourido, José Valle y José Novo. ..PALEO

G

Apoyo institucional
Lenguas anuncia
que Portos
iniciara en 2020
el dragado del
puerto de Celeiro

La presidenta de Portos, Susa-
na Lenguas, abrié el simposio
pesquero anunciando que el
organismo iniciard en 2020 el
dragado del puerto celeirense y
la redaccién del proyecto para
ampliar el espigén del muelle
comercial y la construccién de
un pantalan para embarcacio-
Ties menores.

Susana Lenguas espera que
el dragado mejore 1a operativi-
dad en el puerto yla capacidad
de maniobra de los barcos. Su-
pondrd una inversion de mas
de un millén de euros, cifra
que se sumara a los cuatro mi-
llones que el Gobierno gallego
destiné en la vltima década a
Imejoras portuarias y pesque-
ras en Viveiro.

Lenguas destac que Celei-
10, que aporta el 9% de las ta-
sas al organismo, es el tercer
puerto gallego en actividad
Ppesquera con 14.000 tonela-
das de productos del mar des-
cargados y casi 50 millones de
euros. «E ineludible que facili-
temos o labor diario nos nosos
portos a todos os que dedican a
stia vida ao mar», dijo.

También defendié «traba-
llar da man do sector», con-
vencida del futuro del que tie-
ne, Felicité a la organizacién
de las jornadas por «convertir
Celeiro en capital da pesca e
porto de atraque e partidade
coflecemento como motor de
riqueza e emprego na Mari-
fia», La alcaldesa de Viveiro,
Maria Loureiro, agradecid su
disposicién a colaborar.

La directora xeral de Pesca,
Acuicultura e Innovacién Tec-
noléxica, la focense Mercedes
Rodriguez, hablé durante la
tarde dela plataforma tecnolé-
gica de las lonjas gallegas y 1a
apuesta por una gestioén soste-
nible de los recursos. Destaco
la importancia de garantizar
la trazabilidad delos productos
del mar, de velar por su calidad
y de promocionar el consumo
conla finalidad de que alcance
mejores precios en el mercado
y que los profesionales obten-

bilidad del simposio y del propio  muoito sentido comuin». gan mejores rentas.
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FELICITACION » Domingo Rey Patron mayor de la cofradia celeirense
«E a primeira vez que unha presidenta de Portos abre o foro, que espero sexa de interese»

Enrega de documentacion a asisten

e

rda), y Xavier Pera, de Aecoc, durante su exposicion. | M PALEO

Una guia propone frio, seguimiento y
formacion para combatir el anisakis

» Un especialista apuntd medidas para aplicar a bordo, en lonja, los mayoristasy las pescaderias

M.A.N.

f viveiro@elprogreso.es

VIVEIRO. El responsable de Se-
guridad Alimentaria y Calidad de
Aecoc, Xavier Pera, disert6 en el
simposio celeirense sobre la guia
de buenas practicas para la pre-
vencién del anisakis en la cadena
de surninistros. El ponente explicé
que puede evitarse con el control
de la temperatura, un sistema de
vigilancia y formacién continua-
da de los profesionales.

Entre los consejos que recoge la
guia figura la importancia de con-
servar la temperatura de fusién
de hielo, porque el frio retrasa la
migracién del parasito. En cuanto
ala evaluacién sefialé la necesidad
de un analisis exhaustivo del ori-
gen, la especie y los casos en que
presenta mds afeccién. Apunté
que la normativa solo precisa que
«no se pueden vender productos
manifiestamente parasitados».

Xavier Pera expuso que cada

empresa debe analizar los emplea-
dos que manipulan y evisceran,
gestionan los residuos y facilitan
informacién al consumidor. E1
especialista enumeré también
medidas para poner en marcha a
bordo de los barcos. Asi, resaltd
la relevancia de eviscerar lo antes

posible y en caso contrario, intro-
ducir el pescado en hielo. Ademds
deincidir en el tratamiento de las
visceras para que no retroalimen-
ten la cadena, por ejemplo descar-
gandolas en puerto.

Apunté que «funciona bien
aplicar agua limpia a presién en

Preocupa la falta
de aportacion de
la Administracion

Representantes del sector
eXpresaron su preocupacion ante
la falta de aportaciones de la
Administracién, «que no hadado
una respuesta contundente», in-
dican dirigentes de Avilés. Aecoc
apunté que les ofrecieron que

lideren contribuyendo el sector
con esfuerzo y colaboracion.

Trabajo conjunto

La guia es fruto del trabajo con-
junto de organizaciones como
Puerto de Celeiro y OPP Lugo.

- «Cada uno aporté sus mejores

practicas, pensando en el bien
comun para que todos intenten
igualarse, porque no hay solu-
ciones magicasy es necesario
colaborar.

la cavidad abdominal» para retirar
los parasitos. Respecto a la lonja
apunta la relevancia de incentivar
las buenas practicas de los tripu-
lantes y definir los parametros de
retirada de lotes afectados.

Tanto los mayoristas como los
puntos de venta deben inspec-
cionar el producto y cumplir los
requisitos de congelacion. Para
la deteccién ayuda el empleo de
luz ultravioleta. En ambos deben
limpiar pieza a pieza y en el caso
de las pescaderias pueden reali-
zar un trabajo mas artesano. Todo
tiene como fin tranquilizar al con-
sumidor, que debe cocinar bien el
pescado, sin que quede crudo y si
lo congela debe ser en congelador
de tres estrellas a 20°C bajo cero
durante cinco dias. Destacé que
la restauracién avanzé al informar
ya si el producto ha sido congela-
do. Por iltimo, sefial6 queen 2018
hubo 8.000 casos de anisakiasis
en Espanfa.

Controversia

Comisiones
defiende una
ordenacion
flexible de 1a
jornada laboral

El responsable de Pesca de Co-
misiones Obreras, Juan Ma-
nuel Trujillo, abordd la contro-
vertida aplicacién del fichaje
horario de los trabajadores en
la mar, asi como actuaciones
para recuperar mano de obra.
Considera que tanto la Marina
Mercante como la pesca pre-
cisan una ordenacién flexible
de la jornada laboral y de los
descansos.

Los tripulantes no podrin
realizar una jornada diaria su-
perior a doce horas, incluidas_, -
las extraordinarias, tanto siel
buque esta en puerto como en
la mar, salvoen casosde fuerza
mayor para garantizar la segu-
ridad del barco, la carga o las
PETSOnas, para SocorTer a otras
embarcaciones o para aprovi-
sionarse de viveres, combus-
tible, descarga de mercancia
por deterioro o maniobras de
entrada y salida a puerto.
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La pesca llama desde Celeiro
el mar tanto como a quienes viven de él

A Marifia, modelo en la lucha contra el anisakis, que solo dafiaria si el pescado no se cocina

S. S. VIVEIRO / LA VOZ

La influencia de los ecologis-
tas en la gestién pesquera pro-
tagonizé una de las nueve char-
las del primer dia de las Jorna-
das de Pesca de Celeiro y sali6
en colacion en varias. Por la po-
larizacién politica en el Parla-
mento Europeo, «se nota un as-
censo de fuerzas con una vision
exacerbada del medio ambiente
en la pesca, cuya dimension so-
cial y econ6émica no entra en su
analisis», dijo el eurodiputado
popular Francisco Millan Mon.
Respondia a Javier Garat, secre-
tario general de Cepesca, para
quien «la mayoria de europar-
lamentarios no tienen ni pajole-

ra idea de pesca; y aunque hay

algunos que si les interesa e in-
tentan ayudar, otros quieren car-
garse al sector, con movimientos
ecologistas detrasy». De ahi que
practicamente todos los asisten-
tes al congreso llamen a los le-
gisladores y alos politicos a cui-
dar el mar tanto como a quienes
intentan vivir de él.

Despina Symons, directora de
la oenegé ambientalista EBCD,
siglas en inglés de la Oficina Eu-
ropea para la Conservacion y el
Desarrollo, cerr6 las ponencias
del viernes hablando sobre los
desafios de la pesca en un esce-
nario internacional en el que el

a cuidar

ecologismo cuenta cada vez mas.
En sus conclusiones, subray6 la
de «asegurar la sostenibilidad so-
cial y econémico junto con la sos-
tenibilidad biol6gica»:. Aunque
la colaboracién entre ambienta-
listas y pescadores «ha avanza-
do mucho en los ltimos afios,
queda mucho por hacer». Por
eso, cuando «mas competencias
en gestién de los recursos pasa-
ran al medio ambiente», Symons
considera «importante la forma
en la que el sector absorberi el
concepto de integracion».

Como «evitar os
lixos marifios» o

CcOImMO comprar en
lonja con el movil

Saleta Gonzalez, de la empre-
sa Equilatero, abrio las XXIV
Jornadas de Pesca de Celeiro
explicando «boas practicas
na pesca para evitar os lixos
marifios» porque, ademas de
contaminar el medio, el Par-
lamento Europeo estima que
al sector pesquero le cuestan
695 millones de euros.

Por la tarde, Mercedes Ro-
driguez, directora gallega de
Pesca, compareci6 informan-
do sobre el proyecto Primare,
una plataforma tinica ya im-
plantada en lonjas gallegas y
que el préximo afio la utiliza-
ran 35. Entre otras utilidades,
permite a los comercializa-
dores pujar desde el teléfono
movil en cualquiera de ellas
¥, en cuanto se hace la com-
pra, emite automéaticamente
albaranes y facturas.

Playa de Sacido, Covas, Viveiro

982 560 200
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con helado de vainilla

Blanco DO Ribeiro

Tinto DOca Rigja

Cafes y licores de Galicia

Barra Libre incluida

y Msica con DJ
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Reconocimiento a
Anfaco-Cecopesca

se ponen al dia en el congreso de Celeiro 5.2

Dos voces del sector,

S. S. VIVEIRO / LA VOZ

Abarrotado estuvo el saléondela . |

cofradia de pescadores en el pri-
mer dia de las XXIV Jornadas de
Pesca de Celeiro. Con mas de 250
profesionales vinculados al sec-
tor anotados, el congreso ha ra-
tificado su poder de convocato-
ria y su papel como una cita de
referencia de casi todos los que
cuentan en la pesca. Profesiona-
les del sector y de empresas vin-
culadas a él, gestores de distin-
tas administraciones publicas, di-
rectivos de organizaciones de ar-
madores y de cofradias acuden a
Celeiro para ponerse al dia, co-
nocer de primera mano los rum-
bos que trazan los politicos e in-
tercambiar opiniones sobre asun-
tos que les afectan directamente.

Por sorpresa, los organizadores
le entregaron este viernes placas
a dos asiduos, el armador bure-
lense José Valle y José Loira, ex-
secretario espafol de Pesca.

El foro concluye este sabado.
Lo abre Marina Santurtin, de
AZTI, hablando sobre descar-
tes en el Cantébrico. Gerard van
Balsfoort, presidente de la Alian-

za Europea de la Pesca, diser-

ta sobre el brexit; y de gestién y
flota espafiola hablan Javier Ga-

una cientifica y una estatal cierran la vigésimo cuarta edicién

Paralas doce del mediodia de es-
te sabado esta anunciado el ho-
menaje anual del sector pesque-
ro de Celeiro, que en este 2019
distingue a Anfaco-Cecopesca;
la Asociacion Nacional de Fa-
bricantes de Conservas de Pes-
cados y Mariscos-Centro Técni-
co Nacional de Conservacion de
Productos de la Pesca. Presenta
el acto Antonio Nores, de la Real
Liga Naval Espafiola, y recogen
el galardén Juan Vieites Baptis-
ta y Juan Manuel Cerqueira, se-
cretario general y presidente de
Anfaco-Cecopesca.

A la una de la tarde estd pro-
gramada la clausura del congre-
s0, a cargo de Rosa Quintana,
conselleira de Mar. Susana Len-
guas, presidenta de Portos de Ga-
licia, lo inaugurd este viernes a
las 9.30 de la mafana.

rat, secretario general de Cepes- Homenaje a José Valle. Los organizadores le entregaron una Distincion a José Loira. Jesis Basanta, patrén mayor de Celeiro
ca, e Ignacio Gandarias, director ~ placa al armador burelense José Valle, incondicional del foro, donde cuando comenzd el congreso, le entregd a José Loira, exsecretario
de Ordenacién Pesquera. suele dar la visi6én del sector desde la éptica de quien vive de él. estatal de Pesca, la distincidn de un simposio del gue es asiduo.
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Lobos de mar

José Novo Rodriguez, «Pepe de Bares»
Armador e presidente de Puerto de Celeiro, S.A.

«Non vin nacer a ningiin dos meus
fillos; ir hoxe ao mar non € ir a0 mar»

Na sta primeira marea como marifieiro, con 14 anos, sobreviviu 4 galerna do 1961

LUCIA REY
VIVEIRO / LA VOZ

Pouca xente hai cun cofiecemen-
to tan profundo do peixe e da
pesca como José Novo Rodri-
guez, mais cofiecido como Pe-
pe de Bares, o pobo onde naceu
no 1947. Empezou a andar «aos
mifios e aos rascos» de neno, foi
marifieiro raso antes que patron e
armador, e desde os oitenta con-
verteuse nun dos principais im-
-pulsores de Puerto de Celeiro, a
sociedade anonima da que é pre-
sidente e que dia tras dia sittia ao
peirao viveirense como un dos
mais fortes do Cantabrico.
—Leva toda a vida no mar...
—Si. Nacin en Bares e ali era o
que habia. Meu pai tifia un bar-
€O pequeno con outros socios, e
con 14 anos vin para Celeiro por-
que cambiamos a lancha que ti-
flamos por outra.
—Con que anos se embarcou?
—No 61 non puiden ir 4 anchoa
porque non tifia os 14 anos, pe-
ro xa fun ao bonito porque cum-
prin en maio. E 0 12 de xullo foi
agalerna...
—Menuda estrea... Marcouno
aquela experiencia, na que se
foron a pique tres barcos e mo-
rreron 30 marifieiros de Celeiro?
—Non me marcou porque can-
do es novo non ves tanto o pe-
rigo como cando es maior. fa de
engraxador no Maria Bernarda
porque meu pai era motorista.
No noso barco non morreu xente.

Nosoutros collemos aos do To- -
dos los Santos, onde si morreran.

Un dos que morreu, casualmen-
te, era 0 avé de Eduardo [Eduar-
do Miguez é o xerente de Puer-
to de Celeiro]. Foi o tnico cor-
PO que se rescatou.

—E a partir de ai...

—Estivemos no Maria Bernar-
da tres ou catro anos, e despois
meu pai e miis eu compramos

—

«Como vén o Nadal, todo o mundo aproveitaly, sinalou Novo nun porto excepcionalmente sen barcos. X. RAMALLAL

«Estdbamos cansos de
ir vender d Corunia e
que nos tratasen mal,
e decidimos traer os
barcos para Celeiro»
unha lancha de baixura, na que

estivemos dous ou tres anos. Des-
pois safu un barco un pouco mais

grande, o Estrella del Alba, co que.

xa iamos 4 volanta, ao cantil, ao
besugo, 4 merluza... Méis tarde
fixeramos un novo en Foz cuns
socios, o Playa de Cillero, que
foi o primeiro barco que tivemos
novo. Tamén 4 ou 5 anos, e des-
pois fixeramos o Nuevo Playade
Cillero, moito mais grande. Ese
xa era un barco de porte no que
iamos 4o bonito, ao Gran Sol,
4s Azores, a Cabo Blanco... Asi
empezou a miiia traxectoria de
vida, que é longa [sorril.

—As condiciéns variaron moito

«Agora non hai tantos
marifieiros, pere estdan
ben retribuidos. O raso
non gafia menos de
250.000 pesetas»

dos barcos de madeira aos de
chapa?

—Os tempos cambiaron da noite
ao dia. Antes habia que durmir
moitas veces mollado porque
ao ser de madeira, as cubertas
vertian auga...

—Que foi o0 mais duro?

—0O mais duro era o tempo que
tifias que botar féra da casa. Non
vin nacer ningun fillo [ten tres]
porque sempre me tocou estar no
mar, por exemplo; ir hoxe a0 mar

~non é ir ao mar porque daquela

ias en precario, e agora ainda te
podes quedar se che d4 a muller
a luz, hai vacacions, hai isto, hai
aquilo... Esté todo regulado dou-

«O futuro véxoo ben,

- pero imos ter

problema no relevo
xeneracional nos
mandos dos barcos»

tra forma, méis protexido. Estar
lonxe da casa é o mais duro, pero
suplelo dicindo: «Vou gafiar para
a familia, para que tefia un futuro
bo». E iso compénsache todo o
traballo que fixeches. Logo, cando
quedei en terra, compensei cos
netos. Tefio tres e pasei con eles
mais tempo, disfrutdindoos a tope.
—Pese a todo, amosase feliz...
—Cando ia para o mar, dicialle 4
muller: «Déixame andar mentres
vaia tranquilo como vou. Cando
me quede, despois xa non vou
querer volver». E asi foi. Empe-
ceia quedarme esporadicamente
paralevar o tema en terra porque
chegamos a ter tres bareos.

«En Celeiro
tilamos a pesca,
pero non as
infraestruturas, e
dedicimos miralo»

A empresa de José Novo é pro-
pietaria do Galiana Primero. «Ti-

‘flamos outro, inglés [o Coelleira],

pero encallou en Escocia hai uns
mesesy, explica o home, que no
1982 comprou o primeiro «barco
de venda de Celeiro»: o Seneivo
Primero. «Compriramolo en Pa-
sajes e xa era un barco de porte,
tifia trinta e pico metros. Af xa fa-
lamos doutra cousa, ai xa se an-
daba ao mar, porque antes chega-
balle ben...», comenta, e achega
un dato: «Influinos moito a Ali-
mina porque saiu moita xente do
mar. No Seneivo a xénte que tifia
de mais lonxe era de Escourido, e
agora son de Indonesia».
—Ademais de emprender como
armador, tamén mirou «polo ben
comtiny, e axudou a que o porio
de Celeiro se convertese no xi-
gante que é hoxe...

—O potencial eraa pesca, e apesca
tifidmola nosoutros. O que non
tifiamos eran as infraestruturas
para mover o peixe. E iso houbo
que facelo de novo. Estibamos
cansos de ir vender 4 Corufia, onde
ademais non nos trataban ben e
ultimamente todo eran problemas.
E dixemos: «Oe, témolo que mirar
porque asi non podemos andar».
Enton decidimos traer todos os
barcos para aqui e vender coa
confraria. Buscamos unha persoa,
o cura, Vicente Gradaille, que fi-
x0 de patrén maior. Puxémolo 4
fronte para que nos coordinara
porque nosoutros andabamos
ao mar. Despois fixose Puerto
de Celeiro e xa empezamos co
proxecto de sociedade anénima. _
—Como ve o futuro?

—Ben, pero imos ter problema
no relevo xeneracional. Eu te-
fio fillos que estin xa ao fronte
da empresa, pero hai xente que
non ten ese relevo. E unha pena,
pero non sabemos como facer.
Os marifieiros suplimolos cos
idonesios, pero para os cargos
custanos traballo.
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Salarios mas altos y més tiempo en
casa podrian atraer jovenes a la pesca

Reproches en Celeiro a legisladores que miran mas por el mar que por los marineros

S. S. VIVEIRO / LA VOZ

«Las personas son lo fundamen-
tal en la pesca, pero los politicos
v los legisladores se han centra-
do més en el aspecto medioam-
biental que en el socioecon6mi-
cow. La reflexion del sindicalis-
ta Juan Manuel Trujillo, respon-

- sable de pesca en CC.0O. y en
la Federacion Europea de Trans-
portes, pone el dedo en una de
las llagas del sector: la escasez de
tripulantes. Ni a los alumnos de
las escuelas nauticas les motivan
las actuales condiciones, hasta el
punto de que 715 estudiantes de 7
centros espaiioles se forman pen-
sando en la mercante o en la nave-
gacién de recreo. Prefieren evitar
la pesca porque es una profesion
de las mis peligrosas, dura, que
obliga a estar lejos de casa y, aun
asi; «no esti lo suficientemente
bien remunerada para el esfuer-
Z0 que Supone».

Trujillo dio cuenta de esas
«conclusiones muy criticas» en
las Xornadas de Pesca de Celeiro,
en Viveiro. En ese mismo foro, el
popular Milldn Mon, portavoz de
Pesca del PP en el Parlamento Eu-
ropeo, considera el relevo genera-
cional como «uno de los grandes
desafios» del sector. Segiin Trillo,
por «la negligencia» de las auto-
ridades comunitarias «en la pro-
mocion de condiciones de trabajo

dignas», los armadores han tenido

que recurrir a migrantes de paises
terceros «que a menudo termi-
nan trabajando incluso dentro de

la UE en condiciones precarias».

Mano de obra extranjera

Sin mano de obra extranjera, mu-
chos barcos deberian amarrar, por
lo cual sindicalistas como Truji-
llo aceptan recurrir a inmigran-
tes, aunque «en las mismas condi-
cionesy laborales, sociales y asis-

%

Trujillo defiende la presencia de migrantes en la pesca, pero en iguales condiciones a los nacionales. PEPA LOSADA

tenciales que los espafioles. En su -

opinién, «Espafa es la que mejor
protege alos pescadoresy, pero ha
llegado la hora de seguir avanzan-
do para mejorar las condiciones.
Ya que segtin los armadores los
sueldos son més elevados que en
otras profesiones, el sindicalista
aboga por algo que comparte el

- popular Millan Mon: «Mejorar las

condiciones de seguridad y habi-
tabilidad a bordo, para que la pes-
ca sea mas atractiva; no para pes-
car mads, Sino para pescar mejor».

Trujillo también sugiere velar
por que las «agencias de coloca-
cién privada les hagan contratos
decentes a los migrantesy. Para
evitar «abusos laborales identi-
ficados», aunque no cité a Espa-
fia, pero también para que, a quien
captura el 60 % del pescado que
entra en la UE, «se le exija lo mis-
mo que a los europeos».

El «Gran Hermano» a bordo
levanta ampollas en la flota

Ya estd a bordo y ha llegado «pa-
ra quedarsey, sostuvo en Celeiro
Gabriel Gémez, director general
de Marine Instruments. Conoci-
do popularmente como el Gran
Hermano, el control de la pes-
ca con camaras de video levan-
ta ampollas en la flota. Aunque
«lleva mas de veinte afios» en
barcos de gran altura, empresas
como Marine Instruments prue-
ban la observacion electronica en
un pincheiro de Celeiro, en dos
espaderos de A Guarda y, en la
pasada costera, en dos boniteros.

Prueba de que la flota asume
una medida de control que la
incomoda, pero la Comisién de
Pesca de la UE la defiende para
que se cumpla la prohibicién de

los descartes. «Es un tema polé-
mico», admitié en Celeiro el eu-
rodiputado Millain Mon. Inclu-
so Gabriel Gémez lo reconoce:
«A nadie nos gusta que nos es-
tén observando mientras traba-
jamos». Sin embargo, defiende
su utilidad para estimar captu-
ras y tamafios, verificar el veto a
los descartes o identificar captu-
ras accidentales. Con la maxima
de «preservar la privacidad dela
tripulacién, porque no estamos
para ser el Gran Hermanoy, pro-
pone sacarle mas partido: «Que
no sea solo una herramienta de
control, sino que ayude a mejo-
rar la valoracion del sector co-
mo herramienta de selectividad,
transparencia y competitividad»

Quienes viven del
pescado fresco se
conjuran contra el
«alarmismo» con
el anisakis

En tres de las nueve ponencias
del congreso de Celeiro se hablé
del anisakis, el parasito del medio
marino que aflora periédicamen-
te en prensa y redes sociales mi-
nando la imagen de los produc-
tos del mar frescos, restandoles
valor y retrayendo su consumo.
Todos los eslabones de la cadena
mar-industria se conjuran contra
el «alarmismo y la desinforma-
cién» que siembra dudas sobre la
seguridad sanitaria del pescado.

No hay riesgo para la salud si
se cocina al menos un minuto a
sesenta grados o mas y, en caso
de consumirlo crudo o semicru-
do, debe congelarse cinco dias
al menos a 20° bajo cero, lo que
solo es posible en frigorificos de
tres estrellas o mas.

Xabier Pera, responsable de
seguridad alimentaria en Aecoc,
detall la guia de buenas prac-
ticas elaborada para «combatir
la desinformacién y el alarmis-
mo». Abarca todo el recorrido
que hace el pescado desde que
llega a bordo hasta que lo com-
pra el consumidor final. Pretende
minimizar la presencia del anisa-
kis y evitar devolverlo al mar sin
inertizar. Sectores pesqueros co-
mo Burela y Celeiro son referen-
tes en la guerra contra ese para-
sito. También el Gobierno se su-
ma a la lucha porque, segin Pe-
ra, cuenta con dos expertos en
comunicacién que trabajan con
los cientificos «pararesponder y
atajar noticias alarmistas».

Marta Munné, también de Ae-
coc, detallo resultados de un es-
tudio de héabitos de consumo
realizado en abril en Espafia. El

«miedo al anisakis» lleva ala _.

quinta parte de clientes a elegir
pescados donde no suele hospe-
darse o reproducirse, el mismo
motivo porque lo congelan la mi-

* tad de quienes lo compran fresco.

Galicia perderd 37 millones si se recorta el cupo de merluza y jurel

La conselleira de Mar
avalo con informes las
graves consecuencias
socioeconomicas de la
propuesta de Bruselas

I. SANCHEZ ARTERO
BRUSELAS / E. LA VOZ

Con la mirada puesta en el Con-
sejo de Ministros de Pesca de di-
ciembre, la conselleira de Mar,
Rosa Quintana, se reuni6 ayer
en Bruselas con el director ge-
neral de Asuntos Maritimos y de
Pesca de la Comisién en funcio-
nes, Bernhard Friess, para trans-

mitirle las inquietudes de Galicia
frente a la propuesta de totales
admisibles de capturas (TAC) y
cuotas que ha puesto encima de
la mesa el Ejecutivo comunitario
para el 2020, Quintana present6
una serie de informes que avalan
el tremendo impacto a nivel so-
cial y econémico que tendria el
tijeretazo previsto por Bruselas
para el sector pesquero de la re-
gion. Segun ha estimado, de con-
firmarse los recortes propuestos
para la merluza y el jurel, 1a me-
dida tendria un impacto de 37
millones y afectaria a 3.600 tri-
pulantes.

Los recortes propuestos para
la merluza (-19 % en el Cantabri-

co Noroeste y -21 % en Gran Sol)
supondrian unas pérdidas de 15
millones para la flota gallega, que
alcanzaria la sangria de 22,8 mi-
llones al sumarle la caida de la
facturacion en lonja. Lo mismo
con el jurel. Reducir un 41 % el
cupo en el Cantabrico y el 50 %

en la IXa significaria dejar de in-

gresar 13 millones, 13,8 contando
el negocio de las rulas.

Cigala y tiburones

Quintana sali6 satisfecha de
la reuni6n, pues Friess escu-
ché con atencion la informa-
cibn, elaborada por la conselle-
ria, universidades y el propio
sector y tomd nota de los estu-

dios que aludian el estado de la
cigala en las aguas del Canta-
brico y a los perjuicios que la
normativa de aletas adheridas

causa al palangre gallego, en:

relacion con sus competidores.
A través de los estudios pre-
sentados, Mar considera que
ha quedado acreditado que Ga-
licia quiere «manter os seus ca-
ladoiros na mellor situacién de
biomasa posible, pero para iso
necesita manter vivo o sector».

Quintana aprovecho el encuen-
tro para recordar que la sosteni-
bilidad que persigue la politica
pesquera comiin (PCP) se sus-
tenta sobre tres pilares —el me-
dioambiental, el econémico y el

social— e insistio en la necesi-
dad de que estén equilibrados.

Conscientes de que la pesque-
ria requiere una mirada a largo
plazo, Galicia ha instado a la Co-
mision Europea a tomar medi-
das con vistas al futuro, acciones
que permitan ir recuperando ca-
ladero, al tiempo que se da oxi-
genos a las empresas pesqueras.

La conselleira insiste en que
todos los actores —administra-
ciones, sector y cientificos—, de-
ben remar en la misma direccion
para alcanzar un acuerdo equili-
brado que garantice el buen es-
tado de los recursos naturales y
de las personas que se dedican
a la actividad extractiva.



